
de groninger beursbode
ontmoeten - eten - drinken

Heeft u een voedselallergie?
Laat het ons weten. Wij werken met 
verschillende soorten allergenen in 

onze gerechten. Heeft u een vraag over 
allergenen of over de samenstelling van 

de gerechten? Onze medewerkers staan u 
graag te woord.

KOFFIE 
& THEE
Koffie� 3,5
Espresso� 3,5
Dubbele espresso� 4,5
Espresso macchiato� 3,7
Cappuccino� 3,8
Flat white� 4,8
Latte� 4,8
Chai Latte� 4,8

Diverse theesoorten� 3,5
Verse muntthee� 4,2
Verse gemberthee	�  4,2

Warme chocolademelk� 4,8
Met slagroom� +0,7

Gluhwein� 6

FRIS 
Diverse frisdranken v.a.� 3,7
Apfelschorle – original� 4,7
Apfelschorle – Rhabarber� 4,8
Brand Garage – Mango Mama Bio� 6
Mischmasch – Kola & Orange� 6
Old Jamaica ginger beer� 4,5
Pink Grapefruit soda� 4,5
Tonic water� 4,5

Acqua Panna� 3,6 
San Pellegrino� 3,6
Acqua Panna - groot� 7 
San Pellegrino - groot� 7 

Limonades
Salie lemonade� 4,6
Elderflower lemonade� 4,6
Lemongrass ginger lemonade� 4,6 

Sappen
Wisselend verse sap� 5,5
Big Tom tomatensap� 5,5
Bio-appelsap� 4,3

Zuivel
Halfvolle melk � 3,5
Karnemelk � 3,5 
Chocomel � 4,2
Fristi � 4,2

ZOET & 
HARTIG 
Groninger Knol’s koek� 3,5 

Appeltaart met slagroom�  6

Cheesecake�  6

Gebak van  
banketbakker Gosselaar�  6,5

Sedert circa 1795



KOUDE 
BROODJES 
Koude broodjes tot 16:00

Rundvleescarpaccio� 14
parmazaan | pijnboompitjes | rucola  
pesto

Huisgemaakte tonijnsalade� 12 
tonijn | kappertjes | rode ui 

Groninger gezond � 11
ham | kaas | tomaat | komkommer | ei | sla 

Eiersalade� 9
eiersalade | bieslook | rucola | komkommer

WARME 
BROODJES
Warme broodjes tot 16:00

Pittige kip � 13
zoetzure komkommer | rode ui

Rundvleeskroketten � 11
Groninger mosterd | boter	

TOSTI’S
Tosti’s  tot 16:00

Belegenkaas
belegen kaas | ketchup� 7,5

Klassiek
ham | belegen kaas | ketchup� 8

SOEP
Soepen vanaf 12:00

Groninger mosterdsoep� 9,5
romige soep van Groninger mosterd 
Grunneger worst | prei  | broodje

Erwtensoep � 11
klassieke Groningse snert | rookworst 
spek | selderij | roggebrood met 
Katenspek

EITJES 
Eitjes tot 16:00 

Uitsmijter � 12,5
ham en belegen kaas
 
Boerenomelet� 12,5
grunneger worst | champignons  
paprika | rode ui

ONZE LUNCH 
FAVORIETEN
Lunchfavorieten tot 16:00

Groninger bal uit jus  
Groninger mosterd | jus met kruidnagel | Kesbeke-zuur   11 

Groninger Club sandwich  
Groninger plaatham | belegen kaas | mosterdmayo | augurk | sla | tomaat | chips   15

Broodje geitenkaas  
warme geitenkaas | honing | walnoot | rucola | balsamico   11

Pannenkoek naturel� 9
Kies je topping(s)

appel� 1
kaneel� 1
spek� 2
kaas� 1

slagroom� 1 
vanille ijs� 2
aardbeiensaus� 1 
frambozen saus� 1

Alle pannenkoeken  
worden geserveerd  
met poedersuiker &  
siroop.

PANNENKOEKEN

“Heb je een  
vraag over  
onze kaart?  
We helpen  
je graag!”

reserveringen@huisdebeurs.nl

“WIJ MAKEN VAN  
UW PARTIJTJE GRAAG 

EEN FEESTJE!”  
Heeft u iets te vieren?  
Wij denken graag met  

u mee!



VOORGERECHTEN 
vanaf 12:00

Rundvleescarpaccio
Parmezaanse kaas | rucola | pesto | pijnboompitten   13

Salade met geitenkaas  
warme geitenkaas | honing | walnoot | rode biet | appel | rucola | balsamico  16 

DINEREN BIJ HUIS DE BEURS

HISTORIE 
Huis ‘De Beurs’ is een klassiek, nostalgisch 
Gronings café-restaurant, dat omstreeks 
1795 al zou zijn gevestigd op de hoek van 
de Folkingestraat en het A-kerkhof. De 
naam is ontleend aan de aan de overzijde 
gelegen Korenbeurs, waar tot ver in de 
20e eeuw granen, zaden en peulvruchten, 
afkomstig van de Ommelanden, werden 
verhandeld. De commissionairs in deze 
graanhandel vormden gedurende lange tijd 
deel van de clientèle van ‘De Beurs’. En dat 
zijn ze nog steeds: iedere week komt deze 
‘Koninklijke Vereeniging De Beurs’ in het 
café bijeen. In het logo van Huis ‘De Beurs’ 
verwijst het hoofd van Mercurius -de god 
van de koophandel- naar hun nering.

DESSERTS
Dame Blanche� 9,5
chocoladesaus | slagroom	
	
Apfelstrudel � 9
warme Apfelstrudel |  
vanille-ijs | slagroom |  
kaneelsuiker�

BIJGERECHT
Frietje brander mayonaise� 6

Gemengde salade� 5,5 
tomaat | Parmezaanse kaas  
croutons | dressing		

Sedert circa 1795

Heeft u een voedselallergie?
Laat het ons weten. Wij werken met verschillende soorten allergenen in onze 
gerechten. Heeft u een vraag over allergenen of over de samenstelling van de 
gerechten? Onze medewerkers staan u graag te woord.

DINER KLASSIEKERS 
klassiekers vanaf 12:00

Ambachtelijk stoofpotje  
rundvlees | uien | wortel | donker bier | verse kruiden   18,5

Kaasfondue Huis de Beurs 
gesmolten kazen van De Kaaskop | desembrood | seizoensgroenten | salade   24,5

Vangst van de Groninger vismarkt   21 v.a. 

Biefstuk Huis de Beurs 
grand café kruidenboter | runderlever | spek | ui    24,5

Hamburger Angus beef 
bacon | cheddar | tomaat | ui | burgersaus   ook vegetarisch  16,5

Schnitzel huis de beurs  
gebakken ui | spek | champignons | jus | gegratineerd met kaas   17,5



Nacho’s grande� 11,5
crème fraîche | tomaat | rode ui | kaas	

Broodplank� 7,5
diverse smeersels	

Borrelplank (2 pers.)� 19,5
diverse kazen & charcuterie | olijven | nootjes 
warme snacks | koude sauzen	

Ook te bestellen voor 4 personen!� 34

ROSÉ� per glas | per fles

Gentry Grenache Rosé – Languedoc, Frankrijk
Licht en elegant, aardbei en framboos,  
frisse en droge afdronk�  5,5 | 26,95

Château Sainte Roseline Prestige Rosé – Provence, Frankrijk 
Zeer verfijnd, tonen van rood fruit, perzik en  
een florale toets� 7,50 | 38,95

ROOD�
La Grassa Vino Rosso – Emilia Romagna, Italië 
Toegankelijk en fruitig, kersen en pruimen� 5,5 | 26,95

Tres Cigüeñas Tempranillo – Spanje 
Rond en zacht, rijp rood fruit met lichte kruiden� 6 | 29

Femmes au Jardin Merlot – Languedoc, Frankrijk� 6,75 | 32,5 
Vol en rond, zwarte bessen en pruimen, hint van laurier

Bitterballen (8 st.)� 8,5
Groninger mosterd; ook als vegan verkrijgbaar	

Mini‑loempia’s (10 st.)� 8 
zoete chilisaus	

Krokante kipstukjes� 9,5
zoete chilisaus

Olijven & nootjes� 8,5
gemengde olijven | gebrande noten	

BITES & PLANKEN

WIJNEN
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SHOTS
Berenburg / Salmari /  
Vodka / Tequila /   
Limoncello / jonge en  
oude jenever�  5

KOFFIELIKEUREN 
Tia Maria / Baileys� 6

MOUSSEREND� per glas | per fles

Masi Moxxé Spumante Brut – Veneto, Italië
Blend van Pinot Grigio en Verduzzo: elegante 
mousse, appel, peer en een vleugje brooddeeg 
Ook in rosé beschikbaar.� 7,5 | 44,5

WIT�  

Santa Alvara Sauvignon Blanc Reserva – Chili
Crisp en aromatisch, tonen van passievrucht,  
limoen en kruisbessen�

Culemborg Moscato – Zuid-Afrika 
Halfzoet en licht sprankelend, tropisch fruit  
en perzik, verfrissende afdronk� 5,5 | 26,95

Masi Pinot Grigio – Veneto, Italië 
Droog en fris, met aroma’s van peer,  
appel en een hint van amandel� 6,75 | 32,5

Aperol Spritz � 12
Aperol, prosecco, soda, sinaasappel

Paloma� 12,5
tequila, pink grapefruit soda, limoen

Dark & Stormy� 13
dark rum, ginger beer, limoen

Moscow Mule	 13
vodka, ginger beer, limoen�

Gin Tonic	 13
Tanqueray, tonic, citroen�

Espresso Martini 	 11
vodka, koffielikeur, espresso�

COGNAC &  
WHISKEY
Hennessy VS Cognac� 9.5
Jack Daniel’s� 6
Johnnie Walker Red Label� 6

COCKTAILS & MIXERS

BIER

COCKTAILS

“Lekker 
borrelen  

bij Huis  
de Beurs”

BIER VAN DE TAP
Stella Artois (0,25l) | 5,2%� 3,9
Stella Artois (0,5l) | 5,2%� 7,5
Leffe blond | 6,6%� 6,5
Tripel Karmeliet | 8,4%� 7
Seizoenstap� 6,5

Bieren op fles
Duvel | 8,5%� 7
Jopen mooie nel IPA | 6,5%� 7
La Chouffe | 8,0%� 7
Hoegaarden wit | 4,9%� 6
Franziskaner Weizen | 5,0%� 9
Liefmans | 4,2%� 6
Westmalle Trappist Trippel | 8,0%�7
Westmalle Trappist Dubbel | 7,0%�7
Orval Trappist Ale | 6,2%� 8
�

Laag in alcohol
Hertog-jan 0.0 | 0,0%� 4
Leffe blond 0.0 | 0,0%� 6,5
Franziskaner Weizen | 0,5%� 8
Hoegaarden Radler 0.0 | 0,0%� 4,5


