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RUSTIEK BROOD (2 PERS) 8,90
Met pesto, kruiden- & spekjes-boter

VISPALET VAN HET NOORDEN 13,50
Garnalenkroket, gerookte zalm en pepermakreel

BIETENTOREN (VEGAN) 7,80
Met appel, noten, bietenschuim en balsamico stroop

RUNDERCARPACCIO 12,50

Ingerold in Groninger mosterd, met truffelmayo, oude kaas en pijnboompitten

CSOQ/OQB

Geserveerd met brood en boter

TOMAAT-PAPRIKASOEP (VEGAN) 6,75

Met verse basilicum

KLASSIEKE FRANSE UIENSOEP 6,75

Met croutons, gegratineerd met kaas

GRONINGER MOSTERDSOEP 6,75
Met spekjes en prei

PROEVERIJ VAN VOORGERECHTEN 12,50 ee.

Meerdere voorgerechten als proeverij. Vanaf 2 personen te bestellen

Z@)eefspecz’a[s

Elke week serveert Huis de Beurs wisselende specials. Kijk op de krijtborden of vraag een medewerker
naar de gerechten van deze week.

3 GANGEN 24,95
SOEP 5,75
VOORGERECHT 7,50
VLEES, VIS OF VEGETARISCH HOOFDGERECHT 14,95
NAGERECHT 6,75
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Geserveerd met frites en salade

Ulees

SCHNITZEL 19,50
Met champignonroomsaus

SATE VAN KIPPENDIJEN 19,50
Met atjar, soerendeng en kroepoek

RUNDER LEVER 19,50
Met ui, champignons, spek en ketjap

BIEFSTUKREEP]ES 21,50
Met champignon, ui, paprika, en pepersaus

MIXED GRILL 22,50
Kipfilet, varkensfilet en biefstuk

Urs

HELE FOREL 22,50
Met amandelschaafsel en limoenboter

VISSTOOF 19,50
Met mosselen, garnalen, surimi, en zalm

SCHOLFILET 18,50
Met wittewijn saus

Ue ydﬁ

RODE BIET RISOTTO 17,95
Met Groningse kaas en pijnboompitten

PITA FALAFEL 17,95
Met humus en ingelegde groenten

%ayerecé/en

CHOCOLADEBROWNIE 8,90
Met vanille panna cotta, chocolademousse en een ijslolly

DESSERT VAN ROODFRUIT (VEGAN) 7,90
Roodfruitsoep met frambozen gelei en aardbeiensorbetijs

DAME BLANCHE 7,50
Vanilleijs met warme chocoladesaus en slagroom

KOFFIE HUIS DE BEURS 6,95

Koftie, thee of cappuccino met een macaron, boterkoek en een stukje brownie




